
ن با شیر داغفوی رسپی کیک ش  

سانت  18مناسب قالب  طرز تهیه کیک پایه   مواد لازم کیک پایه   

. اریمذنار می گکرده و ک   ترکیب  را ابتدا مواد خشک  
ته و  را در ظرفی ریخ انیل اصل(ودانه های و وانیل )و کره  شیر 

باید بجوشد.ریم تا کره آب شود ولی نذا روی حرارت ملایم می گ  
یم و  ضافه می کنزن ریخته کمی نمک اتخم مرغ و شکر را در هم 

شروع  به زدن تخم مرغ ها می کنیم تا رنگش روشن شود و به 
حجم بگیرد و پر از هوا شود. انداره کافی   

و  واد خشک الک شده را اضافه میکنیم به تخم مرغ ها  مز کمی ا 
کمی از  س سپ لوط می کنیم ، یکونی به آرامی مخلیسک سیل با 

و با لیسک هم میزنیم و  ضافه می کنیم ه اترکیب شیر و کر 
و کمی شیر تا آخر که مواد تمام شوند. آرد کمی باره دو   

جه  در  175با دمای  خته و در فر از قبل گرم شده و تا قالب ریدر د
با خلال دندان چک می دقیقه. در نهایت  30دت  ذاریم به ممیگ

. کنیم  
 

 

گرم  330رد  آ  
وزن هر  ) عدد  6تخم مرغ  

پوست  تخم مرغ من با  
(ت.گرم اس 60حدود    
   گرم 260شکر 

گرم  10ینگ پودر  کب  
گرم   230شیر   
گرم  115کره    
یل وان  

 کمی نمک 


